
Speisekarte 

Sekt mit Erdbeerlimes
0,1 l 4,20 

Rinderbouillon mit Pfannkuchenstreifen
 5,40 

Tomatenkremsuppe mit Croutons
5,40

gemischter Salat mit Tomaten, Körnern und Dressing
5,90

großer Salatteller mit gebacken Garnelen und Croutons
13,90

Matjesfilet Hausfrauen Art
mit Äpfel, Zwiebel, Essiggurke, rote Bete, Zwiebel

und Salzkartoffel
13,90

Vegetarisch
Parmesan Muffin auf Tomatensoße

mit Marktgemüse
13,90

vegan
hausgemachtem Bärlauch-Maultaschen mit Röstzwiebeln,

an buntem Sommersalat
14,90



knuspriges Schweineschäufele „Fränkische Art“
am Knochen gebraten mit 2 Kartoffelknödel´n

17,70

Tafelspitz vom Rind im eigenen Saft serviert
mit Meerrettich, Marktgemüse und Salzkartoffel

17,70

Rieser Zwiebelrostbraten aus dem zarten Roastbeef
mit knusprigen Röstzwiebeln dazu hausgemachte Eierspätzle

22,90

Wiener Schnitzel vom Kalb, nach dem Original Rezept
in Butter goldbraun gebraten, dazu knusprige Pommes frites

22,90

Cordon bleu vom Schwein
mit Schinken und Bergkäse gefüllt, 

dazu knusprigen Pommes frites
17,90

gebackenes „Wirtshausschnitzel“ vom Schwein
in Schinken-Zwiebel-Panade, dazu knusprige Pommes frites

16,90

Saltimbocca von der Hähnchenbrust
mit Salbei und luftgetrocknetem Schinken umwickelt

auf Tomatensugo mit Marktgemüse und Rosmarinkartoffel
16,90

Zanderfilet gegrillt mit Sesambutter
Marktgemüse und Salzkartoffel

25,90



Unsere Empfehlungen
Caprese

Tomaten mit Mozarella und frischem Basilikum
dazu Balsamico, Olivenöl und Weißbrot

10,90

Hausgemachte Sülze aus der saftigen Schweineschulter
mit Zwiebeln, Ei und Röstkartoffeln mit Kümmel und Zwiebel

13,90

ofenfrische Spareribs
mit BBQ-Sauce und knusprigen Pommes frites

14,90

Pfifferlinge in Kräuterrahmsoße
mit hausgemachten Serviettenknödel

17,90

Hähnchenmedaillon auf Pfifferling-Kräuterrahm
mit Marktgemüse Kroktetten und hausgemachten Eierspätzle

22,90

DESSERT
Hausgemachte Joghurt-Mousse

mit Maracuja-Spiegel im Glas serviert
Glas 4,90


