
Speisekarte

Rinderbouillon mit Brätklößchen
 5,40 

 Bärlauch-Creme-Suppe mit Croutons
5,90

Spargel-Creme-Suppe
mit Spargelstückchen und Croutons

6,40

Gemischter Salat 
Blattsalat, angemachte Salate, Tomaten, Körnern und Dressing

6,30

großer Salatteller 
Blattsalat, angemachten Salate, Tomaten, Körnern und Dressing,

Hähnchenspieß und Weißbrot
13,90

Hausgemachte Bärlauchmaultasche
knusprig gegrillt an knackigen Salaten mit Röstzwiebeln

Vegan 15,90

Gegrilltes Zanderfilet mit Sesambutter,
Marktgemüse und Petersilienkartoffel

26,90 

Gulasch vom Wildschwein aus dem Döckinger Forst
mit Rahmchampignons, Kroketten und hausgemachte Eierspätzle 

dazu Preiselbeeren
23,90

Knuspriges Schweineschäufele „Fränkische Art“
am Knochen gebraten mit 2 Kartoffelknödeln

17,70

gekochter Tafelspitz vom Rind mit Meerrettich,
Marktgemüse und Petersilienkartoffel

18,70

Rieser Zwiebelrostbraten 
Zartes Roastbeef mit knusprigen Röstzwiebeln,

dazu hausgemachte Eierspätzle
23,90



Speisekarte 

Feiner Braten vom Lamm,
mit Marktgemüse und 2 Kartoffelknödel

23,90

Wiener Schnitzel vom Kalb, 
nach dem Originalrezept, in Butter goldbraun gebraten, 

dazu knusprige Pommes frites
23,90

Cordon bleu vom Schwein
mit Schinken und Bergkäse gefüllt, dazu knusprige Pommes frites

17,90

Spargel vom Heigl-Hof
Unsere Empfehlungen

Stangenspargel mit Sauce Hollandaise oder Butter
dazu Salzkartoffel

19.90

Stangenspargel mit hausgemachtem warmen Schinken,
Butter und Salzkartoffel

23,90

Stangenspargel mit gegrillten Maispoulardenbrust
dazu Sauce Hollandaise und Kartoffelkroketten

25,90

Stangenspargel mit Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffel

29,90

Stangenspargel mit gegrilltem Zanderfilet,
Sesambutter und Salzkartoffel

29,90 

Stangenspargel mit Schweinemedaillons 
im Speckmantel dazu Sauce Hollandaise und Kartoffelkroketten

25,90



Karfreitag
Vorspeisen

Lachskremsuppe
abgeschmeckt mit einem Schuss Cognac dazu knusprige Croutons 

6,90

Garnelen Cocktail im Glas
Knusprig gebackene Garnelen, begleitet gekochtem Ei 

und einem bunten Salatbouquet, liebevoll serviert im Glas.
Verfeinert mit feiner Cocktailsauce und einem Hauch Zitrone 

9,90

Eggs Royal
Pochiertes Ei auf zartem Räucherlachs und knusprigem Toast,

veredelt mit cremiger Sauce Hollandaise,
dazu servieren wir grünen Spargel und aromatisch geröstete Tomaten 

10,90

Forellen-Wrap
Hausgeräucherte Regenbogenforelle trifft auf würzigen Meerrettich und

knackigen Salat – eingerollt in einen zarten Eierpfannkuchen
10,90

Hoki-Filet „Müllerin Art“
In Butter gebratenen, verfeinert mit Zitrone und frischer Petersilie, 

dazu buntes Marktgemüse und feine Salzkartoffeln 
25,90

„Hechtrolle“ 
Zart gedämpft, gefüllt mit feinem Lachs, 

serviert auf mediterranem Gemüse und Tagliatelle 
26,90

Fisch-Burger
gebackenes Seelachsfilet im knusprigen Bun dazu Sauce Remoulade, 

Salat, Tomate und Gurke dazu knusprige Pommes frites
17,90

Garnelenspieß in Kapernbutter
In Kapernbutter geschwenkt und mit frischem, gebratenem Gemüse 

sowie mediterran gewürzten Kartoffeln serviert
19,90

Walnuss-Parfait mit Erdbeersalat
6,50


