
Speisekarte
Bestellungen Sonntags bitte bis 11.00 Uhr

Telefon 09092/96940

Bitte informieren Sie uns bei der Bestellung, wenn Sie Ihr

eigenes Geschirr mitbringen möchten.

Suppen

Rinderbouillon mit Brätspätzle 5,40 €

Kürbiscremesuppe mit Kernöl und Croutons   5,40 €

Salate – Vorspeisen 

Gemischter Salat 

Blattsalat, angemachte Salate, Tomaten, Körner und Dressing    6,30 €

Großer Salatteller 

mit gegrillter Hähnchenbrust und Weißbrot 13,90 €

Großer Salatteller 

mit gebackenen Garnelen und Weißbrot 15,90 €

Fisch

Seehecht in Backteig knusprig gebacken 

mit Sauce Tartar und Kartoffel-Gurken-Salat 19,90 €

Vegan

Schwarze Kürbismaultaschen
auf mediterranem Gemüse und Pinienkene 15,90 €

Gegrilltes

Zarte Hähnchenbrust
auf Rahmsoße mit rosa Pfefferkörnern mit Marktgemüse 

und hausgemachte Eierspätzle 18,90 €
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Aus dem Ofenrohr

Entenviertel knusprig gegrillt

mit hausgemachtem Blaukraut und 2 Katoffelklößen 19,90 €

Pikanter Sauerbraten vom Jungrind 

mit Burgundersoße hausgemachtem Blaukraut und Serviettenknödeln 18,70 €

Knuspriges Schweineschäufele “Fränkische Art”

mit zwei Kartoffelklößen 17,70 €

Gekochter Tafelspitz vom Rind  

mit Meerrettich, Marktgemüse und Petersilienkartoffeln 18,70 €

Klassische Hauptgerichte

Schweineschnitzel nach “Leonhart Fuchs”
gebacken in knuspriger Semmel-Kräuterpanade dazu Kartoffelsalat 17,90 €

Rieser Zwiebelrostbraten
Zartes Roastbeef mit knusprigen Röstzwiebeln, dazu hausgemachte Eierspätzle 23,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
Nach dem Originalrezept, in Butter goldbraun gebraten, 

dazu knusprige Pommes frites 23,90 €

Erste Herbstgrüße
Wildschweinrücken im Speckmantel gegrillt 

auf Champignon-Kräuterrahm mit Marktgemüse,

hausgemachten Eierspätzle und Kartoffelkroketten 25,90 €


