Speisekarte

Wein des Monats

Chardonnay “Allegro”
IGT Trevenezie - Italien

Suppen

Rinderbouillon mit GrieRknépfle

Cappuccino von Tomaten und Krautern mit Croutons

kalte Gurkensuppe mit frischem Dill und gebackenen Garnelen

Salate - Vorspeisen

Sommersalatteller

mit buntem Blattsalat, Speckwiirfelchen, Tomate, Dressing und Croutons
Gemischter Salat

Blattsalat, angemachte Salate, Tomaten, Kérner und Dressing

Grof3er Salatteller

mit gerducherter Forelle und Weif3brot

Grillgerichte

2 gegrillte Garnelenspief3e mit Krdauterbutter und Pfannengemiise

dazu Basmati-Reis

Entrecote (300g Steak) rosa gegrillt dazu Birlauchbutter,

mit Sommersalat und Weifdbrot

“Schwabisches Leckerle”

gegrillte Hdhnchenmedaillons auf Kasespatzle mit Rostzwiebel

Vegetarisch

Parmesankiichlein goldbraun gebacken
mit Pfannengemiise und Basilikumespuma

Veganer Burger
Kichererbsen-Bratling mit hausgemachtem Chutney, Salat,

Zwiebel und Tomate dazu knusprige Pommes frites

hausgemachte Meerfraulein Pommes anstatt Pommes frites
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Speisekarte

Siilze

Hausgemachte Siilze, pikant gewiirzt mit Zwiebel und Tomate
dazu Rostkartoffel mit Kiimmel 14,90

Fisch

Gebackenes Seehechtfilet
im hausgemachtem Bierteig mit Krauterdip mit Kartoffelsalat 20,60

Zanderfilet in Sesam gebraten

auf lauwarmen Gurken-Joghurt-Gemiise mit Petersilienkartoffel 27,90

Hauptgerichte

Gekochter Tafelspitz vom Rind
mit geriebenem Meerrettich, Marktgemiise und Petersilienkartoffel 19,10

Wiener Schnitzel vom Kalb
Nach dem Originalrezept, in Butter goldbraun gebraten,

dazu knusprige Pommes frites 23,90

Rieser Zwiebelrostbraten
Zartes Roastbeef mit knusprigen Rostzwiebeln, dazu hausgemachte Eierspatzle 23,90

Cordon bleu
vom zarten Schweineriicken, gefiillt mit Schinken und Bergkise,

dazu knusprige Pommes frites 17,90

Gebackenes Schweineschnitzel “Leonhart Fuchs”

mit Krauterpanade an Salaten mit Kartoffelsalat 17,90

Aus dem Ofenrohr

Knuspriges Schweineschiufele “Frankische Art”
mit zwei Kartoffelklof3en 17,90

Wild aus heimischem Forst

Wildschweingulasch mit Champignons

dazu Preiselbeeren, hausgemachte Eierspatzle und Kartoffelkroketten 23,90



