
Speisekarte
Bestellungen bis 20.00 Uhr unter 09092 / 96940.

Bitte bei der Bestellung angeben: Einweg-, eigenes oder Mehrweggeschirr (Pfand).  

Suppen
Rinderbouillon mit Grießknöpfle     5,60 

Cappuccino von der Tomate mit Kräuterschaum und Croutons  5,90 

Salate - Vorspeisen
Sommersalatteller 

mit buntem Blattsalat, Speckwürfelchen, Tomate, Dressing und Croutons    4,90 

Gemischter Salat 

Blattsalat, angemachte Salate, Tomaten, Körner und Dressing  6,30 

Großer Salatteller 

mit gebackenen Garnelen und Weißbrot 15,90 

Vegetarisch
Frische Pfifferlinge in Rahmsoße

mit frischen Kräutern und hausgemachten Serviettenknödel 19,90

Wild aus heimischem Forst
Wildschweingulasch mit Champignons

dazu Preiselbeeren, hausgemachte Eierspätzle und Kartoffelkroketten 23,90 

Dessertempfehlung
Cheesecake mit Erdbeereiskrem 4,90 

Vanilleeiskrem mit warmer Schokosoße und einem Tupfen Sahne  4,90 



Speisekarte
Bestellungen bis 20.00 Uhr unter 09092 / 96940.

Bitte bei der Bestellung angeben: Einweg-, eigenes oder Mehrweggeschirr (Pfand).  

Fisch 
Fish & Chips (Gebackenes Seehechtfilet)

im hausgemachtem Bierteig mit Kräuterdip und knusprigen Pommes Frites 20,60 

Hauptgerichte
Gekochter Tafelspitz vom Rind  

mit geriebenem Meerrettich, Marktgemüse und Röstkartoffel mit Kümmel 19,10 

Wiener Schnitzel vom Kalb
Nach dem Originalrezept, in Butter goldbraun gebraten, 

dazu knusprige Pommes frites 23,90 

Rieser Zwiebelrostbraten
Zartes Roastbeef mit knusprigen Röstzwiebeln dazu hausgemachte Eierspätzle 23,90 

Cordon bleu
vom zarten Schweinerücken, gefüllt mit Schinken und Bergkäse,

dazu knusprige Pommes frites 17,90 

“Tiroler Steak”

Schweinerücken mit Tomaten-Gemüse-Sugo und Röstzwiebel

dazu Bohnenbündchen und Kartoffelkroketten 18,90 

Gebackenes Wirtshausschnitzel 

mit Zwiebel-Speck-Panade dazu Röstkartoffel mit Kümmel 17,90

Zarter Kalbsbraten mit Pfifferlingen in Rahm,

Marktgemüse, Eierspätzle und Kartoffelkroketten 25,60 

Schweinemedaillon “Försterin Art”

2 Schweinemedallions im Speckmantel, mit frischen Pfifferlingen in Rahm

dazu hausgemachte Eierspätzle 24,60



Empfehlung
Bestellungen bis 20.00 Uhr unter 09092 / 96940.

Bitte bei der Bestellung angeben: Einweg-, eigenes oder Mehrweggeschirr (Pfand).  

Salate – Vorspeisen
Flammkuchen “Elsäßer Art” mit Speck und Zwiebel    9,90

Hausgemachte Sülze, pikant gewürzt, mit Zwiebel und Tomate

dazu Röstkartoffel mit Kümmel  14,90

Bayerischer Wurstsalat mit Zwiebel, Tomate und Hausbrot  10,90

Schweizer Wurstsalat mit Käse, Zwiebel, Tomate und Hausbrot  11,90

Großer Salatteller 

mit geräucherter Forelle und Weißbrot 15,90 

Aus der Pfanne und dem Ofen

“Schwäbisches Leckerle”

gegrillte Hähnchenmedaillons auf Käsespätzle mit Röstzwiebel 19,60

Knuspriges Schweineschäufele “Fränkische Art”

mit zwei Kartoffelklößen 17,90 

Burger
Cheese-Burger
100 g Hackfleisch vom Rind, saftig gegrillt mit Cheddar-Käse und Spezial-Soße

Salat, Tomate, Speck, Gurke, Zwiebel , dazu knusprige Pommes frites  13,90 

hausgemachte Meerfräulein Pommes anstatt Pommes frites                      + 1,-
 

Meerfräulein-Burger
200 g Hackfleisch vom Rind, saftig gegrillt mit Cheddar-Käse und Spezial-Soße,

Salat, Tomate, Speck, Gurke, Zwiebel, dazu knusprige Pommes frites  15,90 

hausgemachte Meerfräulein Pommes anstatt Pommes frites                       + 1,- 

Veganer Burger 
Kichererbsen-Bratling mit hausgemachtem Chutney, Salat, 

Zwiebel und Tomate dazu knusprige Pommes frites 15,40 

hausgemachte Meerfräulein Pommes anstatt Pommes frites                      + 1,-


